THE LIVING MENU
Du Lundi au Vendredi
12.00 - 14.30 1 18.00 - 21.30

APPETIZERS

Huitres
3 unités 16 | 6 unités 29

Croquette de Poisson

Curry rouge et saumon 16

Brochette de Beeuf

Sésame et gingembre 14

Bruschetta
Légumes grillés et truffe 13 V/VGQG)

ENTREES

Burrata

Pignons de pin et focaccia 15 V)

Gravlax
Radis et raifort 18

Steak Tartare

Caprier et oignon doux 19

Velouté de Chicorée

Crevettes de la mer du Nord et crumble de fromage 16

Les plats marqués dun (V) sont végétariens et dun (VG ) sont végan.

N/he’sitezpas a nous informer en cas d’allergies ou de dicte particuliére.



PLATSPRINCIPAUX

Cabillaud

Fenouil et orange 27

Poulet Fermier
Chou hispi et champignons 27

Filet de Boeuf

Céleri-rave et frites 29

Pillows Burger
Mayonnaise a la truffe et frites 24

Pillows Salade Caesar

Poulet, tomates cerises et bacon 22

Ravioli a la Truffe
Champignons, aragula, pignons de pin et parmesan 20 (V)

ACCOMPAGNEMENTS

Salade mixte 8 (VG)
Frites 6.5 (VG)

DESSERTS

Brownie au Chocolat
Tonka et noix 12

Crepe Suzette
Grand Marnier et chantilly a la vanille 12

Créme Bralée a la Lavande
Lavande et glace 12

Plateau de Fromages 19
Sélection du chef



TOUTE LA JOURNEE
Lundi a vendredi 11.00 - 18.00
Samedi et dimanche 11.00 - 22.00

Croquette de Poisson

Curry rouge et saumon 16

Saumon Fumé

Creme aigre, citron et blinis 14

Croque Monsieur

Gouda, jambon, béchamel et salade 10

Pillows Burger
Mayonnaise a la truffe et frites 24

Pillows Salade Caesar

Poulet, tomates cerises et bacon 22

Ravioli a la Truffe
Champignons, aragula, pignons de pin et parmesan 20 W)

Plateau de Fromages

Sélection du chef 19

Dessert du Chef 9

Accompagnements

Salade mixte 8 (VG)
Frites 6.5 (VG)

Les plats marqués d un (V') sont végétariens et d un (VG ) sont végan.

N/hésitez‘bas a nous informer en cas d’allergies ou de dicte particuliére.



